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CALISTAY SONUC BILDIRGESI

Karabiik 11 Tarim ve Orman Miidiirliigii tarafindan yiiriitiilen ve Sanayi ve Teknoloji Bakanlig
Kalkinma Ajanslart Genel Midirligii Bati Karadeniz Kalkinma Ajansi (BAKKA)
tarafindan desteklenen “Lavanta Kokulu Safran Bahgesi Projesi” kapsaminda, sektoriin tiim
taraflarinin bir araya getirilmesi, mevcut durumun analiz edilmesi ile Bakanlik politikalari
dogrultusunda gelecek i¢in hedeflerin ve stratejilerin belirlenmesi amaciyla, Karabiik ilinde 20-
21 Ekim 2022 tarihleri arasinda safran konusunda c¢alisan akademisyenlerin ve sektoriin tiim
paydaglarinin ~ katilimiyla  lilkemizde  birincisi  diizenlenen  “Safran  Calistayr”

gergeklestirilmistir.

Karabiik Il Tarim ve Orman Miidiirliigii koordinasyonunda gergeklestirilen ¢alistaya 15 farkh

kurumdan, 11 ilden ve 8 iiniversiteden olmak tizere toplam 135 kisi katilmustir.

Calistay programi gercevesinde Tarim ve Orman Bakanligi’nin ilgili birimleri, il miidirliikleri,
TAGEM, Eskisehir Gegitkusagi Arastirma Enstitiisii Miidiirliigii, Bat1 Karadeniz Kalkinma
Ajansi, Universiteler, meslek odalari, {iniversite 6grencileri ve 6zel sektor temsilcilerinin de

igerisinde oldugu ¢ok sayida uzman safran sektoriinii tiim yonleri ile degerlendirmislerdir.

Safran Uretimi Calisma Grubu Ondokuz Mayis Universitesi Ziraat Fakiiltesi Ogretim Uyesi

Dog. Dr. Sahane Funda ARSLANOGLU moderatérliigiinde,

Safran Ticareti ve Ekoturizm Calisma Grubu Ondokuz Mayis Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Ogretim Eleman Dr. Ogr. Gor. Esin HAZNECI moderatérliigiinde,

Safranda Kalite Calisma Grubu Istanbul Gelisim Universitesi Gida Kontrol ve Analizi Boliimii

Dr. Ogretim Uyesi Negin AZARABADI moderatorliigiinde,

Safranin Fitokimyas1 ve Geleneksel Tedavide Kullanimi Calisma Grubu Karabiik Universitesi

Tip Fakiiltesi Temel T1p Bilimleri T1bbi Biyokimya Ogretim Uyesi Prof. Dr. Eyiip ALTINOZ

moderatorliigiinde,
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Markalasma Yolunda Gastronomide Safranin Yeri Calisma Grubu Karabiik Universitesi
Safranbolu Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Ogretim Uyesi Dog. Dr. Hiiseyin

Avni KIRMACI moderatorliigiinde degerlendirmelerde bulunmustur.

Hazirlanan sonug raporu Karabiik 11 Tarim ve Orman Miidiirii Cetin AYVALIK ve ¢alisma

grubu moderatorleri tarafindan katilimcilara ve basina sunulmustur.

b, 2
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1.CALISMA GRUBU
Tiirkiye’de Safran Uretimi Cahsma Grubu Degerlendirmeleri

Safran Uretimi Calisma Grubunda Ondokuz Mayis Universitesi Ziraat Fakiiltesi Ogretim
Uyesi Dog. Dr. Sahane Funda ARSLANOGLU moderatorliigiinde yapilan ¢alismada asagidaki

konular degerlendirilmistir;

1. Tohumluk yumru iiretim yontemlerini gelistirmek iizerine ¢aligsmalarin yapilmasi ve
safran iliretiminde yeni lretim tekniklerinin (dikim sekli, dikim zamami, yetistirme
metodlar: gibi) arastirilmasi.

2. Safranbolu’da tohumluk safran yumrusu iiretiminin tesvik edilmesi, desteklenmesi ve
konu ile ilgili projelerin yapilmasi.

3. Safran soganinin soguklanma ihtiyacinin giderilerek erken ¢igeklenmenin saglanmasi
yoniinde arastirmalarin yapilmasi.

4. Uretim sezonunun birkag ay disinda yapilabilirliginin arastirilmasi (Gireticinin ihtiyact)

5. Cigeklenme periyodu kis sartlarina denk geldiginden periyodun erkene cekilmesi
yoniinde ¢aligsmalarin yapilmasi.

6. Giibreleme (organik, kimyasal, biiyiime hormonlar: gibi) yontemlerinin, miktarlarinin,
uygulama zamanlarinin belirlenmesi ve iireticiye tavsiyede bulunulmasi.

7. Hasat edilen ¢igeklerin kalite kriterlerini kaybetmeden depolama siirelerinin uzatilmasi
yoniinde arastirmalarin yapilmasi. (Kisa siirede hasat yapildigi icin stigma ayrimi
tamamlanamamaktadwr, bu nedenle petal-stigma ayrimimin  yapilma  siiresinin
uzatilmast)

8. Hasat1 yapilan ¢igeklerin ka¢ derecede, kag giin siireyle kurutulacagi yoniinde ihtiyag
duyulan ¢aligmalarin yapilmasi.

9. Safranbolu safraninda petal, anter ve stigmada etken madde analizlerinin ve
standardizasyonunun yapilmasi ile ilgili ihtiya¢ duyulan aragtirmalarin yapilmasi.

10. Biitiin safran fireticilerinin bir ¢at1 altinda (birlik) toplanmas1 ve bu birlik igerisinde
safran kurutma tesisi, kurutma makinasi ile yumru Kkalibrasyon makinalarinin
kurulmasi, safran sogani dikim ve sokiim makinalarinin iiretilmesi ve/veya satin
alinmasi.

11. Safranda goriilen hastalik ve zararl i¢in miicadele yontemlerinin arastirilmasi, somut

onerilerin olusturulmasi, yabanci ot kontrolii izerine arastirmalarin yapilmasi.
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12. Karabiik 11 Tarim ve Orman Miidiirliigii biinyesinde veya ilgili birim igerisinde

(olusturulacak birlik igerisinde) sadece safran konusuyla ilgilenecek bir calisma

ekibinin olusturulmasi.

13. Piyasada bulunan ithal /tahsis safranin Tarim ve Orman Bakanligi’nin ilgili birimleri

tarafindan denetlenmesi.

14. TSE’de safranin standardizasyonu ile ilgili hi¢bir bilgiye ulasilamamasi nedeniyle

Safranbolu Safrani Standartlari’nin olusturulmasi.

15. Tohumluk yumru kalibrasyonu yapilarak iiretiminin desteklenmesi.

16. Safranin tiretiminde;

Dogru tarla hazirlhigt

Uretim teknikleri

Dikim yontemleri

Sulama yontemleri ve periyotlari

Giibreleme ve onemi (¢iftlik giibresi ve kompost giibrelerin fermantasyon
stiregleri)

Hastalik ve zararli ile miicadele yontemleri

hakkinda ¢ift¢i egitim programlarinin olusturulmasi.

17. il Tarim ve Orman Miidiirliigii tarafindan yiiriitiilen “Lavanta Kokulu Safran Bahgesi”

proje sahasinda kurulacak olan safran miizesinin hemen yanina safran ana

yemeklerinden olusan (maksimum 4 yemek) tadiminin yapilacagi bir dinlenme ve satis

alaninin  olusturulmas: hususlarinda c¢aligmalarin  yapilmasinin uygun olacagi

belirtilmistir.

b, :
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2.CALISMA GRUBU
Safran Ticareti ve Ekoturizm

Safran Ticareti ve Ekoturizm Calisma Grubunda Ondokuz May1s Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Ogretim Elamam Dr. Ogr. Gor. Esin HAZNECI moderatorliigiinde yapilan calismalarda

asagidaki konular degerlendirilmistir.

1- Safran {iretiminden vazgegen koylerin tespit edilmesi, vazgegme sebeplerinin
arastirilmasi.

2- Safran soganin kalibrasyonunun yapilmasi, ayn1 zamanda sadece sogan tiretim odakli
yetistiriciligin tesvik edilmesi.

3- Kiigiik isletmelerin safran {iretimi igin tesvik edilmesi ve bu isletmelerin ilk tiretim
sezonlarinda sogan ve diger tiretim maliyetlerine de destek verilmesi.

4- Sozlesmeli tiretim modeli i¢in neler yapilabilir, avantajlarinin ve dezavantajlarmin neler
oldugunun arastirilmast.

5- Ciftgi orgiitlenmesinin tesvik edilmesi, birlik kurulmasi yoniinde ciftcilere destek
saglanmasi.

6- Ulkemizde diizenlenen biiyiikk c¢aph fuar (Tiiyap, Izmir Travel Turkey vb.)
organizasyonlarinda safran konusunda stantlarin kurulmasi.

7- Ekoturizmde safranin daha etkin yer almasi i¢in “tarladan tabaga etkinligi” yapilarak,
bu konuda atdlyelerin kurulmasi.

8- Safran konusunda umut verici oldugu goriilen Kalkinma Ajanslari projelerinin yani sira
AB hibeli projelerin hazirlanmasi ve fon kaynaklarindan yararlanilmast.

9- Meyvelikcilikte ara ziraat olarak safran tariminin yapilmasi konusunun aragtirtimast.

10- Kiigiik isletmeler ve ev hanimlarinin safran iiretimi i¢in tesvik edilmesi, istihdama
kazandirilmalarinin saglanmasi.

11- Safranin pazarlama olanaklarinin arastirilmasi.  Giivenilir, Standartlara uygun
ambalajlama yontemleriyle pazarlanmasi yoniinde ¢alismalarin yapilmasi.

12-ISO standartlar1 baz alinarak iiretim ve hasat yapilmasi.

13- Safran hasat doneminin daha profesyonel deneyim turizm paketleri haline getirilmesi.
(deneyimlerin tur paketlerine dahil edilmesi)

14- Deneyim turizmi kapsaminda Agustos-Eyliil aylarinda safran sogani dikim turizmi
tizerinde ¢aligma yapilmast.

15- Ozellikle kendi arazisi olamayan ve safran tarimima merakl iiretici adaylarinin arazi
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16- Ev hanimlaria yonelik safran figiirlii tasarim kurslar1 diizenlenerek fincan, kupa gibi
hediyelik esya iiretimi ile isttihdam kanalinin olugturulmast.
17- Her yoniiyle safrana entegre edilmis (tarla ziyareti, gastronomi mutfagi vb.) bir turizm

stirecinin  planlanmas:1  hususlarinda ¢alismalarin  yapilmasinin  uygun olacagi

belirtilmistir.

b, :
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3.CALISMA GRUBU

Safranda Kalite

Safranda Kalite Calisma Grubunda istanbul Gelisim Universitesi Gida Kontrol ve Analizi

Boliimii Dr. Ogretim Uyesi Negin AZARABADI moderatérliigiinde yapilan ¢alismalarda

asagidaki konular degerlendirilmistir.
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Safran kalitesi belirlenirken fiyat/performans oranina gore degerlendirme yapilmasina
yonelik ¢alismalarin yapilmasi.

Safran bitkisinin kullaniminda sadece stigmalarinin degil, diinya genelindeki kullanim
orneklerinde oldugu gibi bitkinin morfolojik olarak tiim kisimlarinin kullanimina
yonelik ¢aligmalarin yapilmasi.

Ilgili sektdrlerin talebi dogrultusunda gida ya da ilag yapiminda kullanilmasina baglh
olarak farmakolojik agidan degerlendirilmesi ve buna gore iretim potansiyelinin
gelistirilmesi.

Uretimi yapilan safran soganlarinin, sogan (korm) ¢apinin arttirilmasina yonelik yeni
glibreleme tekniklerinin arastirilmasi ve degerlendirilmesi.

Cogunlukla tercih edilen geneleneksel kurutma yontemleri safran igerigindeki crosin
miktarin1 diisiirdiigiinden kurutma tekniklerinin gelistirilmesi ve hangi alanda
kullanilacak ise o alana yonelik dogru kurutma yontemlerinin uygulanmasi.

Safranin muhafazasi noktasinda giines altinda bekletilmesi 6zellikle safran i¢erigindeki
safranal miktarin1 diisiirdiigii icin depolama kosullarinin iyilestirilmesi.

Cografi Isaretli iiriin olan Safranbolu safraninin kalitesini ortaya koyma noktasinda
analiz mekanizmasinin olusturulmasi.

Safranda kalite standartlari ile ithalat ve ihracat konularinin belirlenmesi i¢in Tarim ve
Orman Bakanlig: tarafindan bir teblig ¢ikarilmasi.

Universiteler, Tarim ve Orman Bakanlig1 ve ilgili kamu kurumlarinim ortak yiiriitecegi
calismalar ile bir safran analiz laboratuvarinin kurulmasi.

Safran Uretiminde diinyada giderek yayginlasan topraksiz tarim ydntemlerinin safran
iiretimi konusunda degerlendirilmesine yonelik Ar-Ge c¢aligmalarinin yapilmasi.
Ulkemizde yetistirilen safranin kalite ve kimyasal igerikleri bakiminda kategorize
edilmesi ve buna gore farkli alanlarda degerlendirilmesi.

Safranda kalite ve son tekniklerin degerlendirilmesi amaciyla iireticiler ile

akademisyenleri bir araya getirilecek bir platformun olusturulmasi hususlarinda

caligmalarin yapilmasinin uygun olacagi belirtilmistir.
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4.CALISMA GRUBU

Safranin Fitokimyasi ve Geleneksel Tedavide Kullanim

Safranin Fitokimyast ve Geleneksel Tedavide Kullannmi Calisma Grubunda Karabiik
Universitesi Tip Fakiiltesi Temel T1p Bilimleri T1bbi Biyokimya Ogretim Uyesi Prof. Dr. Eyiip
ALTINOZ moderatérliigiinde yapilan ¢alismalarda asagidaki konular degerlendirilmistir.

Stigma disinda kalan petal (yaprak) ve stamenlerin katma deger olusturacak sekilde yeni
tirtinlerde kullanilmasinin saglanmasi i¢in Ar-ge calismalarinin yapilmasi.

Sogan, ¢igek verimi ve etken madde kalitesini artirmaya yonelik mutasyon 1slahi ile
ilgili ¢alismalarin yapilmasi ve standart iiriin tiretilmesinin saglanmas.

Safran iiretiminde geleneksel uygulamalarin safran kalitesini ve etken madde oranini
degistirmesi nedeniyle standart {iretimin saglanmasi i¢in birlik olusturulmasi.

Safranin tibbi bir bitki olmasi Sebebiyle 6zel Ar-ge projeleri hazirlanarak etken
maddelerine gore katma degeri yiiksek triinlerin iiretilmesinin saglanmasi.

Kozmetik ve gida takviyesi iiretiminde kullanilan krosin etken maddesinin 1giktan
etkilendigi bilindigi igin bu triinlerde ekstre formunda kullanilmasi.

Gida takviyesi ve kozmetik iiriinlerde kullanilan ve yurtdisindan hazir olarak alinan
mililitre bazindaki standart ekstrenin; standardize hammaddede disa bagimliligin
azaltilmas1 ve katma deger saglanmasi i¢in iilkemizde tliretilmesine yonelik ¢alismalarin
yapilmasi ve ar-ge merkezlerinin kurulmasi.

Kozmetik firiinlerin igeriginde yer alan safranin etken maddesinin % ka¢ oraninda
kullanilmasi gerektigine yonelik ¢alismalarin yapilmasi.

Topikal uygulamalarda safranin anti-aging ve antioksidan etkisinin arastirilmasi.
Safranin sedatif etkisinden yararlanilarak antidepresan ve anksiyete {izerine olumlu
etkileri bulundugu i¢in bu amaca yonelik kapsiil formunda kombine iiriin olusturulmasi.
Melatonin ve resveratrol gibi etken maddelerin ila¢ sanayinde kullanim1 saglandigi gibi
bobrek rahatsizliklarinda, diyabette ve bazi g6z hastaliklarinin tedavisinde safranin
kullanilmasi i¢in gerekli calismalarin yapilmasi ve ilag sektoriine kazandirilmasi.
Krosin ve pikrokrosin in en etkili sekilde kullanilarak ekonomik degerine ulagmasi igin
aragtirmalar yapilmasi.

Agir sporlardan dnce safran alindiginda, egzersizden sonraki siiregte laktat diizeyinin
daha disiik kaldigi ve kaslarin toparlanma siirecinin daha hizli oldugu yoniindeki

bulgular kapsaminda safranin agir spor yapan insanlar i¢in ne derece yararli oldugunun

aragtirtlmas1 hususlarinda ¢aligmalarin yapilmasinin uygun olacagi belirtilmistir.
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5.CALISMA GRUBU
Markalasma Yolunda Gastronomide Safranin Yeri

Markalasma Yolunda Gastronomide Safranin Yeri Calisma Grubunda Karabiik Universitesi
Safranbolu Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Ogretim Uyesi Dog. Dr. Hiiseyin

Avni KIRMACI moderatorliigiinde yapilan calismalarda asagidaki konular degerlendirilmistir.

1- Yemek yapiminda Safran kullaniminin standartlagtirilmasi, bir recete olusturulmas: ve
reklam galismalarinin yapilarak markalasma yolunda siirdiirtilebilirligin saglanmasi.
2- Safranbolu yoresine ait bir yemekle ya da yeni tasarlanacak yemekler ile Safranbolu

safraninda markalagmaya gidilmesi.

w
1

Ozellikle t1bbi alan ile gida alani birlestirilerek iiriinlere fonksiyonellik kazandirilmasi.

4- Safrandan daha etkili ve verimli yararlanmak adina gida alaninda kullanim yontemlerine
iliskin rehber hazirlanmasi. Safran kullaniminin ev igi ve dis1 tilketim sahasinda ihtiyaca
yonelik prosesinin olusturulmasi.

5- Safrandan alinabilecek en yiiksek deger (maksimum) limitlerinin belirlenmesi ve mevcut
tirlin pazarlayicilarinin hatalarinin giderilmesine yonelik ¢alismalarin yapilmasi.

6- Hammadde olarak maliyetli olmas1 sebebiyle geliri yliksek hedef kitle ihtiyaglarina gore
beklentileri karsilayacak yeni pazar arayislarina gidilmesi.

7- Safranli olarak hazirlanmig birka¢ iriiniin 6n plana ¢ikartilmasi.(¢ay, fonksiyonel
dondurma, gazoz, regel, siit regeli, helva...) Bu alanlarda kamusal markalagma
stratejilerinin olusturulmasi.

8- Yerel pazar igerisinde kullanilmak iizere bolgesel iiretim onayli sertifika sistemine

gidilerek, kontrolsiiz ve istenilen servis sekillerinin disina ¢ikilmasinin engellenmesi.

9

Safranli dondurma iizerinde ¢alismalar yapilmasi ve bolgesel kimlik kazandirilmasi.

10- Safranin bilesiklerinden olan pikrokrosin maddesinin yemeklerde verdigi keskin tadin
keskinligini azaltic1 ¢aligmalarin yapilmasi.

11- Cok degerli ve pahali bir iiriin olan safranin daha etkin ve pratik olarak kullanimi ve

tiikketilmesine yonelik ¢alismalarin yapilmasi. (fran ev mutfaklarinda 3-5 safran iplik¢igi

birka¢ parga sekerle kiiciik havanlarda toz haline getirilmesi ve kaynar suya atilarak

vemeklerde kullanilmasi, bu yéntemin yiiksek renklendirme ozelliginin olmasit gibi.)

hususlarinda ¢aligmalarin yapilmasinin uygun olacag: belirtilmistir.




