1. TEKNİK ŞARTNAME + TEKNİK TEKLİF 
	Proje No
	:
	169

	Proje Adı
	:
	GENÇLER ÇALIŞIYOR UŞAK GELİŞİYOR

	Hibe Programı
	:
	NEET PRO

	Hibe Faydalanıcısı
	:
	Uşak Üniversitesi

	İhalenin Adı
	:
	Catering hizmeti 2



	TEKNİK ŞARTNAME (HİBE FAYDALANICISI TARAFINDAN DOLDURULACAK)
	TEKNİK TEKLİF (TEKLİF VEREN TARAFINDAN DOLDURULACAK)
	DEĞERLENDIRME KOMITESI TARAFINDAN DOLDURULACAK

	(1)
Malın Adı
	Birim (2)
	Birim Sayısı (3)
	(4)
İstenen Gerekli Özellikler
(Teklif veren tarafından değiştirilemez.)
	(5)
Teklif Edilen Özellikler ve 
Teklif Sahibinin Notları
(Marka ve Model dahil ayrıntılı olarak belirtilmelidir. Sadece ’uygun’ ya da ’evet’ gibi ibareler yeterli değildir.)
	Değerlendirme Komitesi’nin
Notları[footnoteRef:1] [1:  Beklenen şartların sağlanıp sağlanmadığı değerlendirme komitesi tarafından değerlendirilecektir.] 

(7)

	Catering hizmeti
	1
	1
	Catering hizmeti:
Teklif 80 kişilik yemek ve 300 kişilik atıştırmalık olmak üzere 2 farklı servis için gerçekleştirilecektir. 
1. Yemek: 80 kişinin akşam yemeği niteliğinde çorba, pilav, et içeren yemek, baklava şeklinde olacaktır. Servis ayrıca ayrı tabaklarda yapılacaktır. Yemek sırasında su, yemek sonrası çay-kahve servisi yapılacaktır.
2. Atıştırmalık: 300 kişilik konferans benzeri toplantı sonrasında ikram hizmeti içermektedir. İkramda en az 32 kilogram atıştırmalık ürün bulunacaktır. Servis tek kullanımlık kağıt tabaklarda servis edilecektir. Servis içerisinde en az 10 litre farklı çeşitte gazlı içecek bulunacak, 
	

	





[1.1. Teknik Koşullar 
1.1.1 Malların, istenen kalite koşullarını sağlayabilecek kapasitede olmalıdır.
1.1.2 İstekli, tüm ürünler için numune sunmalıdır.
1.1.3 Teklif veren firma, hijyen ve TSE belgeleri olmalıdır. 
1.2. Garanti Hizmetleri 
1.4.1 Tedarikçinin, tüm mallar için garanti hizmetlerini sunması beklenir. 
1.4.2 Tedarikçi, garanti süresince hiçbir ücret talep etmeksizin malların değişmesini içerir. 
1.3. Teslimat 
     1.1.1 Tedarikçi, malların tamameni tesliminin sağlanmasından sorumludur. 
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